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Menù Beverage





Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.
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*Puoi selezionare un’acqua tonica 
a tua scelta da includere nel tuo 
cocktail senza costi aggiuntivi.

Gin&Tonic

Vodka&Tonic

Orsini Tonic

San Pellegrino Brillante 2

Fever Three Mediterranea 2

three Cent Soda Pompelmo 2,50

Acqua Tonica

Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.



Americano Mediterraneo

7

Martini Bitter Rubino
Vermouth Martini Riserva Speciale

Soda Homemade

Americano Fresco

7

Martini Bitter Rubino
Vermouth Martini Riserva Speciale

Soda Pompelmo Three Cent

Americano Simpatico

7

Martini Bitter Rubino
Vermouth Martini Riserva Speciale

Soda allo zenzero

Americano Higball Special

Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.
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Whisky, Whiskey

Menù Spirits
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Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.
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Tequila & Mezcal
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Rum, Rhum, Ron
Santa Teresa Solera 1796 9
Dolce, Caldo, con note di vaniglia,
spezie dolci e frutta.

Zacapa Ambar 12 9
Aromi di scorza d’agrumi, 
frutta secca e caramello.

Santa Teresa SpeySide Cask Finish 15
Aromi di caramello, vaniglia, 
cacao ed una torba leggera, al 
palato arrivano note di caffè, 
miele, albicocca e cioccolato amaro.

Diplomatico Riserva Exclusiva 10
Sentori di spezie dolci e miele.
Gusto caldo e intenso.

Bacardi Reserva Ocho 10
Aromi di albicocca e frutta secca 
con  richiami di spezie e vaniglia.

Diplomatico Single Vintage 15
Aroma ricco ed intenso di vaniglia, 
caffè, cioccolato e spezie dolci.
Gusto intenso, ricco e corposo.

Zacapa 23y 10
Aromi di frutta esotica, fichi 
secchi e frutta matura. La bevuta 
è ricca e persistente.

Don Papa Masskara 9
Infuso con agrume filippino 
Calamansi, raggiunge al palato 
fresche note inconfondibili.

Santa Teresa Classic 8 Clairini Sonson 6 Recolte 10
La canna di zucchero “Madame 
Meuze”  dona al distillato note 
vegetali  leggermente minerali.
Al gusto è setoso ed elegante, 
unico nel suo genere.

Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.
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Soft Drink

Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.





Blonde Ale Tony

5

Birre, Beers

INGREDIENTI
Acqua, malto d’orzo, frumento, luppolo, lievito, zucchero. 

Tempo e passione.

La Blonde Ale, color oro intenso, luppolo medio con aromi 
speziati, in questo caso è stata utilizzata una sola varietà 
di luppolo. Presenza in piccole percentuali di frumento ed 

un leggero fruttato dato dal lievito che si avverte nella 
parte iniziale nel complesso ben bilanciata e molto 
beverina. Servire ad una temperatura di 5/6 gradi. 

Alc. 5%

Honey Ale Nando

6

INGREDIENTI
Acqua, malto d’orzo, miele di castagno dell’Irpinia, 

luppolo, lievito, zucchero.
Tempo e passione. 

Alc. 5,3%

Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.



Blanche Nina

5

INGREDIENTI
Acqua, malto d’orzo, frumento, avena, luppolo, buccia 

d’arancia, coriandolo, lievito, zucchero.
Tempo e passione.

La Blanche ha un colore giallo paglierino, la buccia 
d’arancia viene percepita nella parte iniziale. Corpo medio 

ed un piacevole sentore di grano, con un finale 
leggermente secco. Sul finale inoltre vengono percepite le 
note pepate del coriandolo. Il tasso alcolico contenuto e 

le spezie utilizzate danno vita ad una birra delicata e 
rinfrescante. Servire ad una temperatura di 5/6 gradi.

Alc. 4%

Tripel Luke

5

INGREDIENTI
Acqua, malto d’orzo, mela, cotogna, luppolo, lievito, 

zucchero.

La Tripel, di colore giallo intenso caratterizzata 
dall’utilizzo di mela cotogna, presenta un bouquet 

complesso. Si percepiscono esteri fruttati. Si distingue 
subito il profumo tipico della mela cotogna. Il sapore del 

malto Pils è moderato, la schiuma è di colore bianco 
mentre il luppolo ha un gusto morbido. La Tripel ha un 

contenuto di alcool ingannevole, infatti pur avendo una 
gradazione alcolica dell’8% non ha il classico sapore 

dell’alcool, dando vita ad una birra strutturata ma allo 
stesso tempo semplice da bere.

Alc. 8%

Acqua Panna 1,50 Acqua San Pellegrino

Servizio al tavolo 1 eur

1,50

Cocktail Internazionali a partire da 7 Eur.
Per delucidazioni e richieste particolari rivolgersi al barman e al personale di sala.




